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Zapekanpy brambordk

Surm/im7 pro miylr‘i:

1 LZice sadla
1 Cibule

200g Uzeného
1 Sklenice nebo pytlik kysaného zeli
1 LZic¢ka kminu

Trocha vody

Do hrnce dame rozehtat sadlo.

Cibuli nakrdjime na hrubo a ptiddme do hrnce.

Uzené nakrdjime na kostky, také ptiddme do hrnce spolu s scezeny zelim.
Posypeme kminem a podilejme vodou.

Nechame vafit do zméknuti zeli. Pokud se vSechna voda nevypafi tak ji scedime.
A je to pitipraveno.



Suroviny na bramborik.

1kg  Brambor

2 Vejce

3 Strouzky ¢esneku

3 Lzice hladké mouky
4 Hrstky majoranky

1 LzZicka soli
1 Lzicka pepte



}"astu}::

Brambory nastrouhdme nahrubo do misy.
Ptidame dvé vejce a prolisovany cesnek.
Dale mouku, majoranku stl a pepf.

Vse fadn€ smichame.

Jak. zayéct:

Troubu piedehfejeme na 200°C.
Sadlem vymazeme zapékaci misu.
Polovinu bramborového tésta rozetfeme na dno misy.

Dame do trouby na 10 minut.



Troubu zmirnime na 180°C.
Pak rozprostieme zeli a navrch zbytek bramborového tésta.

Dame zapéct na cca 30 minut.

HOTOVO!!




