véﬁéhuhka

Suroviny:
1kg Kuftecich prsnich tizkia
150 g Syra v celku nebo koupime jiz nastrouhany
200 ¢ Salamu dle chuti (ja kufeci Sunkovy a vysocinu)
100 g Anglické slaniny
1 hrst Pazitky ($nytlik)
10 ks Vajec
Sal
Pept
Sladka paprika
Dle chuti raj¢ata, cibule
Postup:
VRSTVY
— Maso, syr

— Salamy, pazitka, rajcata, cibule

— 5 ks rozmichanych vajec

— Slanina, syr, pazitka, raj¢ata, cibule
— Maso, syr, pazitka

— 5 ks rozmichanych vajec

Do formy na babovku vlozime pecici papir




Prsni tizky nasolime, opepiime. Cca 400 g vyskladame na dno formy na babovku.

X

Vytvorime vrstvu saldmi a posypeme pazitkou



Klepneme tam pét vajec a ty osolime, opepiime a posypeme sladkou paprikou




Naskladame zbytek nasoleného masa a zase posypeme pazitkou a syrem.

Celé to dilo zadeklujeme alobalem

\\\ J




Hodinu kecame po telefonu s kAmosem, u toho popijime pivo, anebo jak kdo chcete.
Po hodin¢ sejmeme alobal a zase do trouby. Vymyslete zdbavu na ptil hod’ky. Ne vice.
J& nastavil budika a umyl nddobi. A dodrzoval pitny rezim jedenéctkou.

No a je hotovo mnam.

Dobrou chut 11!



